


I N F O R M A T I O N S  P R A T I Q U E S  

TVA applicable : 10% 

Pour passer commande dès maintenant : 

+33 (0)5 56 21 61 32 

livraison@monblanc-traiteur.com 

Pour une livraison de dernière minute ou un rajout de 

commande (au plus tard la veille avant 12h et selon 

disponibilité), téléphoner au +33 (0)5 56 21 61 32. 

Nos chargées de clientèle sont à votre écoute tous les jours 

pendant Vinexpo de 9h à 13h et de 14h à 18h. 
 

Livraison gratuite sur stand sur les plages horaires 

suivantes : entre 8h30 et 10h, entre 10h30 et 12h30 ; et 

entre 13h30 et 15h30. 
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P E T I T - D É J E U N E R   
C o l l e c t i o n  

Kit petit-déjeuner 
Pour 10 personnes  

Assortiment de 30 mini-viennoiseries (croissants, pains au 

chocolat, pains aux raisins), 1 thermos de café (1l), 1 

thermos de thé Earl Grey (1l), 1 bouteille de jus d’orange 

Alain Milliat (1l), 1 bouteille d’eau plate Abatilles (1l), 

serviettes jetables, sucres emballés, agitateurs, gobelets, 

dosettes de lait. 

59,50€HT 

Mini-Viennoiseries 

Assortiment de 30 mini-viennoiseries 

(croissants, pains au chocolat, pains aux 

raisins). Présenté en bourriche arcachonnaise 

avec serviettes jetables. 

30,50€HT 

Thermos de café  

Pour 10 personnes 

1 thermos (1l), sucres emballés, agitateurs, 

gobelets, dosettes de lait. 

19,90€HT 

Jus de fruits Alain Milliat 

Jus de pomme (20cl)  

Nectar de mangue (20cl) 

Nectar de fraise (20 cl) 

2,50€HT 

4,90€HT 
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Jus d’orange (1l) 





C o l l e c t i o n  

38,90€HT 

Assortiment de 20 pièces, 4 variétés, présenté en bourriche 

arcachonnaise. Suggestion de garnitures : foie gras de 

canard, magret fumé, fromage de brebis des Pyrénées et 

confiture de cerises noires, jambon Serrano, saumon fumé... 

Sélection de 20 mini sandwiches 

Pain surprise 

60 sandwiches variés 

Suggestion de composition : pain complet, noix 

de jambon de pays, saumon fumé, fromage de 

Comté, mousse de canard, rillettes d’oie. 

44,10€HT 

Dégustation de légumes 

croquants et dips 

Pour environ 20 personnes (3kg) présentée en 

bourriche arcachonnaise. 

41,00€HT 

C O C K T A I L S  D É G U S T A T I O N  
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C o l l e c t i o n  

44,10€HT 

Pour 10 personnes environ, suggestion de composition susceptible 

d’être modifiée selon les saisons ou le marché du jour : Comté fruité, 

Saint Nectaire fermier, fromage des Pyrénées, bûche de chèvre, 

Mimolette vieille. Découpés sur plateau, accompagné de pain aux 

fruits secs et céréales tranché.  

Plateau de dégustation de charcuterie fine 47,30€HT 

Pour 10 personnes environ, suggestion de composition 

susceptible d’être modifiée selon le marché du jour : 

Chiffonnade de jambon Serrano, chorizo doux, saucisse sèche 

de montagne, salamanque… Tranchée finement sur plateau, 

accompagnée de pain de campagne. 

Plateau de dégustation de fromages  

de terroir 

C O C K T A I L S  D É G U S T A T I O N  
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P L A T E A U X  C O C K T A I L  
C o l l e c t i o n  

L’Epicurien 

Plateau de 42 pièces salées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour : Saumon mi-

fumé, mi-cuit, coco citron / Fleur d'hibiscus, mousse de thon / Millefeuille de betterave / Chaud froid de 

volaille, morille / Foie gras sangria / Transparence de homard / Espadon fumé, asperge. 

65,10€HT 

Le Gastronome 
49,40€HT 

Plateau de 42 pièces salées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour : Ananas 

crevette, poudre de coco / Saumon mi-fumé, madeleine citron / Longuet de volaille aux œufs de hareng / 

Tartelette de légumes / Tartare périgourdin / Bonbon de foie gras Amaréna / Roulé de magret, comté, poudre 

de noisette.  
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C O C K T A I L S  S U C R É S  
C o l l e c t i o n  

Le Passion 

Plateau de 42 pièces sucrées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour : Tartelette 

Carambar chocolat / Dôme exotique, biscuit coco / Tartelette citron meringuée / Croustillant chocolat 

noisette / Succès praliné / Financier pistache framboise / Coupelle chocolat blanc, coulis mandarine, 

crémeux marrons. 

65,10€HT 

Le Récréation 
49,40€HT 

Plateau de 42 pièces sucrées, 7 saveurs susceptibles d'être modifiées selon le marché du jour : Canelé / 

Tartelette fruits rouges / Macaron / Moelleux caramel, cube de mangue / Financier aux noix / Brownie / 

Russe 
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C o l l e c t i o n  

Assortiment de canelés et macarons 

Plateau de 42 pièces sucrées 

41,00€HT 

Dégustation de fruits de 

saison 

Pour environ 25 personnes (3kg) présentée en 

bourriche arcachonnaise. 

44,10€HT 

C O C K T A I L S  S U C R É S  

44,10€HT 

Assortiment de 60 biscuits moelleux maison, présenté dans 

une boite métal carrée. 

M’Box à partager 
Assortiment de biscuits sucrés 
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P L A T E A U X  R E P A S   
C o l l e c t i o n  

M’Box 

Un menu sain et gourmand, imaginé dans une boîte à sucres 

(recyclable), un régal pour les yeux et les papilles. 

Composé de 2 petites entrées fraîcheur, un wrap ou un sandwich du 

marché, un club sandwich, des fruits de saisons et quelques 

petites douceurs sucrées. Comprend une eau plate Abatilles 50 cl, 

couverts en bambou et serviette jetable. 

Réalisé selon le marché du jour 

17,90€HT 

Le Classique 
24,20€HT 

Menu comprenant  une entrée à base de viande ou 

de poisson, un plat à base de viande, un dessert, une 

eau plate Abatilles 50 cl, un petit pain, couverts et 

serviettes jetables.  

Nos plateaux repas sont réalisés selon le marché du 

jour et se dégustent froid. 

Le Maritime 26,30€HT 
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 Menu comprenant  une entrée à base de légumes, de 

crustacés ou de poisson, un plat à base de poisson, 

un dessert, une eau plate Abatilles 50 cl, un petit 

pain, couverts et serviettes jetables.  

Nos plateaux repas sont réalisés selon le marché du 

jour et se dégustent froid. 







C A R T E  S N A C K I N G  T A R I F S  H T  

M I N I  S A L A D E S  

Mini salade foie gras 
Mesclun, foie gras, petits légumes fraîcheur, pignons de pin 

4,20 € 

Mini salade jambon de Pays 
Mesclun, jambon de pays, tomates cerises, pignons de pin 

4,20 € 

Mini salade lardons chèvre 
Mesclun, chèvre frais, lardons fumés, tomates confites, petits croutons 

4,20 € 

Mini salade baltique 
Pousses d’épinard, saumon fumé, courgettes, tomates cerises 

4,20 € 

C L U B  S A N D W I C H E S  

Club londonien 
Pain céréales, dinde, cheddar, bacon, sucrine 

5,90 € 

Club poulet curry 
Pain brioché toasté, œuf, mayonnaise, poulet, curry, tomate, concombre, sucrine 

5,90 € 

Club saumon fumé 
Pain polaire, fromage frais citronné, aneth, saumon fumé, concombre, sucrine 

5,90 € 

Club thon crudités 
Pain brioché à la tomate, thon, concombre, tomate, sucrine 

5,90 € 

D E S S E R T S  

Fruits de saison à picorer 1,80 € 

Canelé 1,80 € 

Brownie 1,80 € 

Muffin 1,80 € 





B O I S S O N S  T A R I F S  H T  

E A U X  M I N É R A L E S  

Eau minérale naturelle plate des Abatilles 50cl 2,00 € 

Eau minérale naturelle gazeuse des Abatilles 50cl 2,00 € 

Eau minérale naturelle plate des Abatilles 1l 3,50 € 

Eau minérale naturelle gazeuse des Abatilles 1 l 
 

3,50 € 

J U S  E T  S O D A S  
 

Coca Cola 33 cl 2,50 € 

Coca Cola Light 33 cl 2,50 € 

Coca Cola Zéro 33 cl 2,50 € 

Jus de pomme Alain Milliat 20 cl 2,50 € 

Nectar de fraise Alain Milliat 20 cl 2,50 € 

Nectar mangue Alain Milliat 20 cl 2,50 € 

B O I S S O N S  C H A U D E S  

Thermos de café (pour 10 personnes) 
1 thermos (1l), sucres emballés, agitateurs, gobelets, dosettes de lait. 

 

19,90 € 
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